
 

   



 

   



 

   

SETTE FRATELLI 
 

Tagliere di salumi e formaggi Grotta Riserva 
 

Vitellone cotto al rosa, salsa tonnata e capperi fritti 
 

Calamarata di semola al ragù di vitello e trito di salvia 
 

Cavallo alla griglia accompagnato da carote arrosto 

 
Specifiche vedi pag.6 

 
………………………………………………………………………………….. 
………………………………………………………………………………….. 

 
 

MONTE ARCOSU 
 

Tagliere di salumi Grotta Riserva e formaggi 
 

Vitellone cotto al rosa, salsa tonnata e capperi fritti 
 

La classica tartare di vitello 
 

Risotto allo zafferano e sugo d’arrosto 
 

Calamarata di semola al ragù di prupedda e funghi 
 

Vitello alla griglia accompagnato da patate al cartoccio 
 
 

 Specifiche vedi pag.6 



 

   

POETTO 
 

Insalata di polpo, patate, sedano e radicchio 
 

Insalatina di seppie alla griglia e verdure di stagione  
 

Calamarata di semola con cozze, pomodorini e zucchine 
 

Trancio di pescato del giorno alla griglia e verdure  
 

Specifiche vedi pag.6 
 

………………………………………………………………………………….. 
………………………………………………………………………………….. 

 
 

PORTO PINO 
 

Salmone marinato e affumicato e cremoso al caprino 
 

Insalatina di seppie alla griglia e verdure di stagione  
 

Calamarata di semola con cozze, pomodorini e zucchine 
 

Fregola al ragù di mare e crostacei 
 

Frittura mista di mare e maionese al lime 
 
 

Specifiche vedi pag.6 



 

   

Castello 
 

Tagliere di salumi e formaggi Grotta Riserva 
 

Insalata di polpo, patate, sedano e radicchio 
 

Fregola sarda al ragù di prupedda e funghi 
 

Calamarata di semola con cozze, pomodorini e zucchine 
 

Vitello alla griglia e patate al cartoccio 
 

 
Specifiche vedi pag.6 

 
………………………………………………………………………………….. 
………………………………………………………………………………….. 

 
 

Stampace 
 

Tagliere di salumi e formaggi Grotta Riserva 
 

Verdure di stagione alla griglia 
 

Insalata di polpo, patate, sedano e radicchio 
 

Zuppetta di cozze al pomodoro e crostini di pane 
 

Paccheri al ragù di vitellone e trito di salvia 
 

Calamarata di semola con cozze, pomodorini e zucchine 
 

Vitello alla griglia e patate al cartoccio 
 

Frittura mista di mare e maio al lime 
 

Specifiche vedi pag.6 



 

   

INCLUSO NEL PREZZO DEL MENÙ 
 
 

Vermentino di Sardegna  

Cannonau di Sardegna  
Spumante  

Birra Moretti Baffo oro 
Soft drink 

 

 

Note: 
Tutte le consumazioni extra rispetto a quanto indicato sopra verranno  

conteggiate come da menù à la carte  
(visionabile nel sito www.grottamarcello.it/menu) 

 
 

http://www.grottamarcello.it/menu


 

   

PERSONALIZZA LA SALA, SELEZIONANDO 
TOVAGLIA E TOVAGLIOLI IN COTONE 

 



 

   

La mattina, la sala sarà a vostra disposizione dalle ore 12:00 alle ore 

17:00. La sera, la sala sarà a vostra disposizione dalle ore 20:00 alle ore 

24:00. Da concordare la disponibilità in base ai giorni ed agli orari 

specifici e la possibilità di trattenersi oltre con consumazioni à la carte 

dalla nostra drink list. 

Il numero di persone definitivo, eventuali intolleranze, la presenza di 

bambini con menù a loro dedicato e necessità particolari devono essere 

comunicati entro e non oltre 3 giorni prima dell’evento. In virtù di queste 

indicazioni verranno adeguate le preparazioni ed il conto definitivi. 



 

  


